PEDRO
NOLASCO

RESTAURANTE

PARA ABRIR EL PALADAR...

Jamaon ibérico 100% bellota DOP Jabugo ....... 25,00 €
Seleccion de quesos de la sierra de Cadiz .......21,00 €
Ensaladilla "Molasco” con huevas de 12,00 €

trucha y espuma de gambas al ajillo

Anchoas en salazon 00 sobre pan brioche ........ 12,00 €
y mantequilla de oveja

Muestras crogquetas cremosas .. ...ceocomomoecnne. 15,00 €
de jamon ibérico

Alcachofas en tempura concrema ___............... 18,00 €
de almendra marcona

COMPARTIR ES VIVIR...

Tomate rosa alinado con sardina ahumada y 18,00 €
Jugo aromatico

Ensalada de hojas verdes con melocoton de 12,00 £
vifia a la brasa, queso de cabra y nueces

Verduras de temporada salteadas .oceceecvececenes 19,00 €
con jugo de queso ahumado

Gambas de cristal con huevo a 21,00€
baja temperatura y cebolla pochada

Ceviche de corvina, gazpacho de aguacate 19.00 €
y cebolla encurtida

Lomo de caballa curada a la sal, 18,00 €
gazpacho de aji y pirifiaca jerezana

Steak tartar de vaca madurada 2400 €
con crujientes de trigo

OSTRA RIZADA DEL LITORAL GADITANO...

Al natural con toque de limon 5,50 €/ud.

Espuma de Bloody Mary al palo cortado .......6,00 €/ud.
Infusion de pepino, apio y manzana ............. 6,00 €/ud.

Ef e mrpaiNE: o s v s S 6,00 £/ud.

ATUN ROJO DE ALMADRABA...

Tartar de atun rojo, vinagreta de yuzu
y yema encurtida

20,00 €

Tataki de atun rojo, escabeche de aceituna 22,00 €
manzanilla y tomate confitado

Usuzukuri de atan rojo, ajoblanco............... 19,00 €
de coco y aceite de albahaca

Tarantelo de atan rojo, salicornia ................29,00 €
y néctar de pimientos asados

PESCADOS DE NUESTRAS LONJAS...

Pulpo a la brasa con velo ibérico, 22,00 €
falso arroz negro y alioli de amontillado

Lomo de corvina en tempura con emulsion 27,00 €
de piquillos y verduritas a la brasa

Urta al horno, jugo de rotefia y kale frito 29,00 €
Pargo de Conil, bearnesa de

manteca colora y esparrago verde 29,00 €
CARNES DE NUESTRAS DEHESAS...

Pluma ibérica adobada sobre un arroz 2200 €

de verduras de la huerta

Magret de pato sobre mermelada de...........24,00 €
tomate, espinaca con pifiones y queso fresco

Presa ibérica, majado de avellanas,............. 26,00 €
y jugo de jamaon ibérico
Solomillo de ternera al sarmiento de vifia 2900 €

con milhojas de patata y panceta ibérica

Chuleton de vaca Simmental a la brasa  65,00€/Kg
con pimientos y patatas fritas

Pan artesano ¥ 5erviClo  cccemmccacmmcccamaaaeee 3,00€

* Todos los precios incluyen IVA
*Carta de alérgenos disponible. Solicitela a nuestro personal.

*Todos los pescados que se consumen en crudo han sido
previamente congelados a -60°C,



